frmche nationale und Internatonale Kikche, Kuchen tnd Torten st hatselgenas Konditond,
50 jnrermuthenale Welpe, 3 Sonncntermaen miteen i Creiinen, Ausrichiung vorn Vesinstalnmeen,
Bowirtung van Rdiegruppen
Driniver unter Sternimn - Showkochen am Tiech



im Park Sanssouci

Feiern Sie koniglich
im historischen Winzerhaus

Auf das Herzlichste begriiBen wir Sie im Restaurant & Café Drachenhaus.

1770 erbaute Carl von Gontard im Auftrag Friedrich des |l
das Drachenhaus als Quartier fiir den Winzer,
der den angrenzenden Weinberg bewirtschaftete.

Der auBergewdhnliche Baustil und die idyllische Lage bieten Ihnen
eine unvergessliche Atmosphare fir ihre Familienhohepunkte,
Firmenfeste oder Jubilden.

Mit frischer regionaler Kiiche, hochwertigen Produkten,
Kostlichkeiten aus der Konditorei und professionellem Service
sorgen wir fur das Gelingen Ihrer Festlichkeiten.

Unsere Bankettmappe dient als Anregung zur Gestaltung lhrer Feier.
Bitte betrachten sie diese Angebote als Vorschlage.
Wir sind natrlich gerne bereit, sdmtliche Speisen nach lhren Winschen
zusammenzustellen bzw. hnen weitere Vorschlage zu unterbreiten.

Wir wiinschen lhnen in unserem Hause genussvolle Stunden und
einen angenehmen Aufenthalt.

thr
Alexander Hortig & Team

Anschrift und Kontakt:

Restaurant & Café Drachenhaus
Inh. Alexander Hortig
Maulbeerallee 4
14469 Potsdam
Telefon: 03 31/5 05 38 08,
www.drachenhaus.de
info@drachenhaus.de



Restaurant & Café
im Park Sanssouci

lhr Fest im Drachenhaus - Serviceleistungen -

Folgende Leistungen sind inkludiert:

Frische Blumen passend zur Jahreszeit
*kx

Champagnerfarbene Kerzen
*kx

Benutzung der Hausmusikanlage fiir die dezente Hintergrundmusik
*kx

Vermittlung von Fotografen, Dj’s, Alleinunterhalter
Kabarett, klassischen Kammerkonzerten, u.a.
*k*

Vermittlung von Veranstaltungsagenturen & Stadtrundfahrten

Folgende Leistungen erhalten Sie optional:

Festlich gedeckte Tafeln mit champagnerfarbener Tischwasche,
Moltons, Kerzen & passend hochwertigen Servietten p.P 5,00€
(bei Zahlung einer Raummiete inklusive)

*kx

Stoffservietten 4,50€/Stiick
*k*
Blumenarrangements von unseren Floristen
nach lhren Wiinschen pro Gesteck ab 35,00€

*k*

Gestaltung individueller Meniikarten, pro Stiick 7,00€

*k*

Barock gekleideter ,Flotenspieler von Sanssouci” zum Sektempfang ab 50,00€/ 30 min
*kx

Barock gekleideter ,Langer Kerl" mit Programm 250,00€/ 25 min

*k*

Bedienung in historischer Barockkleidung, pro Kellner 280,00 €

*k*

Nutzung fiir Anzeigeoptionen der Displays 100,00€

*k*

Individuelle Dekoration 100,00€/ Stunde/ Servicemitarbeiter



im Park Sanssouci

lhre Festtagstafel

Herzlich Willkommen heiBen wir Sie und lhre Gaste
im histarischen Drachenhaus.

GenieBen Sie Ihre Feier in einer stilvollen Atmosphare
in historischer Lage des Park Sanssouci.

Vom Empfang tber ihre Kaffeetafel bis hin zum festlichen Abendessen,
- Lassen Sie sich von uns verwghnen! -

Unsere Empfehlung:
Wir bedienen Sie passend zum historischen Haus in klassischer Barockkleidung.
- Ein unvergessliches Erlebnis fir Sie und Ihre Gaste -

Empfang
Sekt oder Champagnerempfang, bei schénem Wetter auf unseren Sonnenterrassen.
Dazu reichen wir feine Canapés, musikalisch begleitet vom ,Flétenspieler von Sanssouci”.

Kaffeetafel
Fir Ihre Kaffeetafel im Drachenhaus servieren wir lhnen Kaffee- und Kakaospezialitaten,
sowie kostliche Kuchen und Torten aus der kdniglichen Konditorei.

Angebot 1
heiBe Getranke, 1 Stiick Blechkuchen (halbiert), Schlagsahne
pro Person 14,50 €

Angebot 2
heiBe Getranke, 1 Stiick Torte, 1 Stiick Blechkuchen (halbiert), Schlagsahne
pro Person 18,00 €

Unsere Kaffeeangebote sind auf 1,5 Stunden begrenzt.

Festliches Abendessen
Bitte wahlen Sie aus unseren festlichen Menus oder kalt-warmen Abendbuffets.
Die passenden Weine finden Sie in unserer Weinkarte.
Gerne unterbreiten wir Ihnen auch ein individuelles Angebot.



Restaurant & Café
im Park Sanssouci

Menis & Buffets fir festliche Veranstaltungen 2025

(Meniis ab 20 Personen)

Menii 1

Cappuccino von der Roten Bete
mit knusprigen Bacon
*%*x%*
Tranchen vom Neudorfer Schweinefilet
im Parmaschinkenmantel
bunte Mohren & Kartoffelkiichlein

*%*x%*

Bourbon- Vanilleeiscremé

mit warmen Kirschkompott

4400 €

Meni 2
Weinsuppe vom Wachtelberg

*kx
Gebratenes Fischfilet nach Tagesfang
mit Senfschrotkruste, junger Spinat
& SiBkartoffelpiree
*kx
Zitronentarte
mit Rahm & Minze

46,00 €

Menii 3

Consomme von der Strauchtomate

mit Basilikum

*%*x%*
Saltimbocca vom Roastbeef
an Gemisebouguet, Rosmarinkartoffeln

& Portweinjus
*%*x%*

Panna Cotta

mit saisonalen Friichten

53,00 €



Restaurant & Café
im Park Sanssouci

Menii 4

Pralinés vom Crépe
gefiillt mit Rducherlachs & Frischkase
*kx
Krautersuppchen
mit gerosteten Croltons
*kx
Saftig geschmorter Rinderbraten
Karottengemise, Burgunderjus & Rosmarinkartoffelmuffin
*kx
Warmes Schokotdrtchen
mit Vanilleschaum

55,00 €

Meni 5

Saisonale Blattsalate
an Ziegenkaseballchen im Pumpernickel-Walnussmantel
*kx
Rinderkraftbrihe
mit Gemise & Fladle
*kx
Im Wiesenheu geschmorte Wildschweinkeule
mit Bohnebiindchen & Kartoffelgratin
*kx
Ananas Flambée
an Vanilleeis

5760 €

Menii 6

Franzgsische Zwiebelsuppe
mit Cro(tons & K&se Giberbacken
*kx
Ruccola Risotto
mit Parmesan & gebratener Garnele
*kx
Gespickter Kaninchenrollbraten
mit Gartengemise, Apfelchutney
& gebackenem Kartoffelstrudel
*kx
Tonkabohnen - Creme Bralée
mit Frichten

53,00 €



Restaurant & Café
im Park Sanssouci

Menii 7

Gratinierter Ziegenkase
Tannenhonig, Rosmarin & gezupfte Blattsalate
*kx
GarnelenspieR
auf Limonenrisotto & Safranmeerrettichschaum
*kx
Roulade von der Maispoularde
gefiillt mit Frischkase & Blattspinat
an Kirbisragout & getriiffelten Kartoffelpiree
*kx
Duett vom hellem & dunklem Mousse
im Bisquitmantel

69,60 €

Menii 8

Zweifarbiges Paprikastppchen
*%*x%*
Feines Mousse von der Raucherforelle
an Gurkencarpaccio
*%*x%*
Feines Avocadosorbet
mit Schaumwein
*%x%*

Geschmorter Hirschriicken im Lavendelsud
mit Gemise & Rote Beete - Kartoffeltortchen
*%x%*

Reis "Trauttmansdorff"
mit Himbeermark & karamellisierte Macadamianiisse

78,00 €

Gerne erweitern wir Ihr Meni um eine Auswahl
von deutschen und franzdsischen Rohmilchkase mit Feigensenf

1960 €

Bitte betrachten sie diese Angebote als Vorschlage.
Wir sind natirlich gerne bereit, samtliche Speisen nach Ihren Wiinschen
zusammenzustellen bzw. hnen weitere Vorschldge zu unterbreiten.



Restaurant & Café
im Park Sanssouci

Brunchbuffet

... was Friihstlicken

Verschiedene Cerealien/ Milch/ Naturjoghurt

*k*

Konfitiire/ fliissiger Imkerhonig
*kx

Auswahl feiner Wurst- & Kasespezialitaten
*kx

Rihrei/ krosser Bacon
*%*x%*

Auswahl von Brotchen/ Baguette/ Brot/ Butter

... was Kaltes

Raucherfischauswahl/ verschiedene Dips
*kx

Tomate- Minimozzarellasalat mit Basilikum
*%*x%*

Griechischer Bauernsalat
*%*x%*

Mediterraner Hahnchensalat

... was Warmes

Tomaten- Orangensuppe
*kx

Pikante andalusische Hahnchenpfanne/ Kokos/ Paprika/ Lauch
*kx

Fischfilet gediinstet/ Dillrahmsauce/ Gurkengemiise/ Krauterkartoffeln
*kx

Gnocchi/ Salbeibutter/ Kirschtomaten/ Basilikum

... was SiiBes

Vanillequark/ Mangopiiree
*kx

Mousse au Chocolat/ frische Beeren
*%*x%*

Kuchen vom Blech

...was Trinken

Café Crema/ Tee/ Trinkschokolade

45,00€ pro Person, Buffet ab 20 Personen, unter 20 Personen nach Absprache, Standzeit 4 Stunden



Restaurant & Café
im Park Sanssouci

Gutsherrenbuffet

... was Kaltes

Rosa gebratene Rinderhiifte/

zweierlei Sahne - Meerrettich/ eingelegtes Grillgemiise
*kx

,Potsdamer Gutsherrenplatte”
Blutwurst/ Leberwurst/ Zwiebelmett/ PfefferbeiBer/

Bautzener Senf/ Griebenschmalz
*%*x%*

Feine Kaseauswahl
*%*x%*

Tomatensalat/ Zwiebelgriin
*kx

Kartoffelsalat/ Krauter/ Joghurt

*k*

Sellerie- Apfelsalat/ Niisse
*kx

Matjessalat/ Scharlotten/ Gewlrzgurken

... was Warmes

Bouillon vom Kapaun ,Royal"/ GrieBkloBchen/ Gemiisestreifen
*k*

Gebratenes Fischfilet/ Krauterkruste/ WeiBweinsauce/ Drillinge/ Fenchel
*kx

Schaufelbraten vom Trebbiner Rind/ Bohnen- Pfeffer- Cassoulette
*%x%*

Spinat- Kartoffelgratin

... was SliBes

Kaiserschmarrn/ VanillesoBe
*%*x%*

Herrencreme/ Kischragout
*kx

Obstdisplay
Auswahl von Brotchen / Brot / Butter / Krduterquark / Leindl
52,50 € pro Person

Buffet ab 20 Personen, unter 20 Personen nach Absprache
Standzeit 4 Stunden



Restaurant & Café
im Park Sanssouci

Mediterranes Buffet

... was Kaltes

Sudlandische Wurst- & Kasespezialitaten
*kx

JVitello Tonato”

Zartes Kalbsfleisch/ Thunfisch-Kaperncreme
*kx

Eingelegte & marinierte Tapas
Artischocken/ getrocknete Tomaten/ Champignons/

Oliven/ Pflaumen im Speckmantel
*kx

Tomate- Minimozzarellasalat/ Rucolapesto

... was Warmes

Minestrone
*%*x%*

Gebratenes Fischfilet/ sizilianisches Pfannengemiise/

getrocknete Tomaten/ Basilikum/ Oliven/ Rosmarinkartoffeln
*kx

Piccata von der Hahnchenbrust/ Tomaten- Basilikum- Cassoulette
*%*x%*

Vegetarische Lasagne/ frisches Basilikum
*kx

Osso Bucco/ Schmorgemiise

... was SliBes

Panna Cotta/ Himbeermark
*%*x%*

Hausgemachtes Tiramisu

nach Italienischem Originalrezept
*kx

Limoncellocreme/ Amerettinicrunch
Auswahl von Brotchen / Brot / Butter / Dips
54,00 € pro Person

Buffet ab 20 Personen, unter 20 Personen nach Absprache
Standzeit 4 Stunden



Restaurant & Café
im Park Sanssouci

Hochzeitsbuffet

... was Kaltes

Raucherfischplatte/ Rauchlachsréschen/
Sahnekren/ Graved Sauce
*kx
Zweierlei vom der Poularde:
Involtini von der Hdhnchenbrust/ Ingwer & Basilikum
Saté/ Sesam/ Mango- Chilidip

*k*

Internationale K&seauswahl/
*%*x%*

Rindercarpaccio/ Olivendl/ frischer Parmesan
*kx

Salatbar mit Kirschtomaten/ Oliven/ Fetak&se/ Paprika/ Gurken/
Sprossen/ Balsamico- Kiirbiskerndl- Vinaigrette

... was Warmes

.Markische Hochzeitssuppe”

Hihnerbriihe/ Gemise/ Fleischbéllchen/ Eierstich
*%*x%*

Medaillons vom Fischfilet/ Mangold

*k*

Das Beste von der Rindskeule/ Thymian- Bordeauxjus/

glasierte Karotten/ Kartoffel- Krautergratin
*kx

Knusprig gebratene Maispoulardenbrust/

frische Gartengemiise/ Drillinge
*kx

Geschwenkte Ravioli mit Ziegenkase & Rote Beete gefiillt/
Tomatensugo/ Basilikum

... was SliBes

Orangen Creme Brilee
*kx

Zarte Mousse vom weiBen Pfirsich & Tonkabohne
*%*x%*

llluminierte Eistorte/ Friichte
Auswahl von Brétchen / Baguette / Butter / Dips
56,50 € pro Person

Buffet ab 20 Personen, unter 20 Personen nach Absprache
Standzeit 4 Stunden



Restaurant & Café
im Park Sanssouci

Grillbuffet

... was Kaltes

Bunter Kartoffelsalat/ Joghurt- Schnittlauchcréme
*kx

Pastasalat/ Pesto/ Gemiise/ buntes Beiwerk
*%*x%*

Chopskasalat aus Paprika/ rote Zwiebel/

Gurke/ Eisbergsalat/ Tomaten/ Schafskése
*kx

Tomaten- Mozzarella- Platte
*%*x%*

Ruccolasalatspitzen/ Parmesan/ Niisse

... was Heilles vom Grill

Saté von der Maishahnchenbrust/ Limette & Soja
*kx

Das Beste von der Forelle/
mediterrane Krauter/ junger Knoblauch/ in der Folie gegrillt

*k*

Kammsteaks/ Dijonsenf- Schwarzbiermarinade
*kx

Feinster Ziegenkdse/ Rosmarin & Honig in der Folie gegrillt
*kx

Champignaonpfanne/ Krauter/ Knablauch

... was Slisses

Sweet — Ananas frisch vom Grill

an Himbeervinaigrette mit frischer Minze
*kx

Salat von der Melone mit Minzpesto
*kx

Crépe/ Vanillecréme/ Schokosauce

Auswahl von Brotchen/ Brot / zweierlei Butter /
Barbequesauce / Currysauce / Knoblauchsauce

58,60 € pro Person
Buffet ab 20 Personen, unter 20 Personen nach Absprache
Standzeit 4 Stunden



Restaurant & Café
im Park Sanssouci

Buffet "Sanssouci”

... was Kaltes

Raucherfischauswahl/ Rote Bete- Sesamcreme
*kx
Medaillons vom Kréauterschweinefilet/
Krauter- Frischkdsehaube/ Schinkenchips
*kx
Im Buchenholz gerducherte Entenbrust/
Ingwer/ Moosbeerendip

*k*

Auswahl von Rohmilchkése/ Friichtesenf
*%*x%*

Salat von der Paderborner Hahnchenbrust/
bunter Paprika/ Koriander/ Mangotopping

*k*

Mit Senf, Honig & Dill marinierte Artischockenherzen

... was Warmes

Soljanka vom Kalbstafelspitz
*kx

Gebratenes Fischfilet/ Marktgemiise
*kx

Falsches Filet vom Rind/ Bayrisch Kraut/

Brandenburger Sandkartoffeln
*kx

Kaninchenrolle/ Limonen- Butterschaumsauce/

Tomaten- Salbeirisotto
*%x%*

Gemiiselasagne

... was Slisses

Creme Brileé
*%*x%*

Carpaccio von der Ananas/ siiBe Avocadocreme
*kx

Des Konigs Lieblingsfrucht:
Gugelhupf von der Panna Cotta/
Kirschkompott

Auswahl von Brétchen / Brot / Butter & Dips
62,00 € pro Person

Buffet ab 20 Personen, unter 20 Personen nach Absprache
Standzeit 4 Stunden



Restaurant & Café
im Park Sanssouci

Getrankearrangements

Arrangement 1

Radeberger Pilsener
*kx

Zweigelt

Weingut Leo Hillinger, duftige Anklange von Waldbeeren, weich und harmonisch
*kx

Riesling Gutswein

Qualitatswein, Weingut Thomas Hensel, trocken, zarter Pfirsichduft, ausgewogene Frucht
*k*

alkoholfreie kalte Getranke

36,50 € pro Person

Arrangement 2

alle Biere
*%*x%*

2 Sorten Wein bis 33,00 €/ Flasche zur Auswahl

*k*

alkoholfreie kalte Getranke

41,50 € pro Person

Arrangement 3

alle Biere
*%*x%*

4 Sorten Wein bis 40,00 €/ Flasche zur Auswahl

*k*

alkoholfreie kalte Getranke
*%*x%*

heiBe Getranke
49,00 € pro Person
Die Getrankearrangements sind auf max. 6 Stunden beschrankt,
konnen aber gerne gegen einen Aufpreis verlangert werden.

Fir 10,00 € pro Person erweitern wir die Arrangements
mit unserem Sekt Hausmarke trocken oder halbtrocken.



Deacheni

Restaurant & Café
im Park Sanssouci

Bestuhlungsvarianten

1. Gastraum

54 Personen, 10er & 12er Tafeln
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Deacheni

Restaurant & Café
im Park Sanssouci

Bestuhlungsvarianten

1. Gastraum

23 Personen, T-Tafel
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Restaurant & Café
im Park Sanssouci

Bestuhlungsvarianten

1. Gastraum

48 Personen, 4er-Tische

2. Gastraum

40 Personen, 20er Tafeln
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Mizaveieniile
Restaurant & Café
im Park Sanssouci

Bestuhlungsvarianten

2. Gastraum

23 Personen, T-Tafel

& T &

30 Personen, U-Tafel
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Mizaveieniile
Restaurant & Café
im Park Sanssouci

Bestuhlungsvarianten

2. Gastraum

36 Personen, 6er und 8er Tafeln

& T &

28 Personen, ber und Ber Tische

bk T i



Restaurant & Café
im Park Sanssouci

Geschaftsbedingungen fir Feierlichkeiten & Veranstaltungen

§1 Die Reservierung sowie die Vereinbarung von sonstigen Lieferungen und Leistungen werden mit der Bestatigung oder
Bestellung per Email oder Postweg durch den Auftraggeber und das Restaurant Drachenhaus, vertreten durch Alexander
Hortig, fir dieses, sowie den Auftraggeber bindend.

§2 Bei der Personenanzahl welche wir in Rechnung stellen gehen wir von der verbindlichen Bestellung aus, bzw. von der
uns bis 7 Tage vor der Veranstaltung tUbermittelten Gasteanzahl, diese darf jedoch 10 % der urspriinglichen
Personenanzahl nicht unterschreiten.

§3 Fiir die Nutzung unserer Rdume oder Terrassen behalten wir uns vor, eine Raummiete fiir jede angefangene Stunde zu
berechnen. In der Zeit von 0.00 Uhr bis 5.00 Uhr behalten wir uns vor, eine Nachtpauschale fiir jede angefangene Stunde
in Hehe von 250 Euro zu berechnen.

§4 Wird die Veranstaltung seitens des Auftraggebers storniert berechnen wir folgende Stornogebiihren:

4 bis 6 Monate vor dem Veranstaltungsdatum 30%, 1 bis 3 Monate vor dem Veranstaltungsdatum 70% oder unter 1
Monat vor dem Veranstaltungsdatum 90 % des entgangenen Brutto-Umsatzes mal der Personenzahl aus §2
(Berechnungsgrundlage fiir Speisen & Getrénke sind 70,00€ p.Person). Die Raummiete wird in jedem Fall zu 100%
berechnet. Dem Restaurant Drachenhaus steht der Nachweis frei, dass die oben genannten Anspriiche nicht oder nicht in
voller Héhe entstanden sind.

§b Unsere Preise verstehen sich inklusive der zurzeit giiltigen Mehrwertsteuer.

§6 Mit der Neuerscheinung von Speisekarten, Getrankekarten oder sonstigen Angeboten verlieren die alten Karten oder
Angebote ihre Giltigkeit.

§7 Das Mitbringen von Speisen oder Getranken ist untersagt. In Sonderféllen kann dafiir eine schriftliche Vereinbarung
getroffen werden. In diesen Féllen kann eine Servicepauschale erhoben werden.

§8 Bei kalt/warmen Buffets garantieren wir fiir die Qualitat bis maximal 4 Stunden nach dem Anrichten.
Nach 4 Stunden Buffetstandzeit und fiir mitgenommene Speisen iibernehmen wir keinerlei Haftung.

§9 Fiir alle Schaden an Haus oder Einrichtung, die durch den Auftraggeber oder dessen Gaste
entstehen, haftet der Auftraggeber.

§10 Rechnungen sind nach Veranstaltungsende vor Ort bar oder per Kartenzahlung zu begleichen.
Reklamationen der Rechnung werden nur unmittelbar nach Ausstellung beriicksichtigt.

Wenn Bankiberweisung schriftlich vereinbart wurde ist der Rechnungsbetrag nach Erhalt

der Rechnung binnen 5 Werktage auf das Konto des Auftragnehmers zu iberweisen.

§11 Der Auftraggeber haftet uns als Gesamtschuldner.

§12 Gerichtsstand bei Streitigkeiten mit Kaufleuten ist Potsdam.

§13 Miindliche Nebenabsprachen zu diesem Vertrag haben keine Giltigkeit. Jede Anderung oder Erganzung dieser
Vereinbarung bedarf der Schriftform.

§14 Sollten einzelne Punkte dieses Vertrages ungliltig sein, bleiben die weiteren Punkte in lhrer Giltigkeit unberiihrt.

Stand 4.2024








